National 


HHin □□□□□□□□□□□□口 

□□□□□□□□□ 

□ 口 KZ- 3211^ KZ- S3211^ CHM- T2L 

KZ- 321 LSD KZ-S321 LSD CHM-T2LSb□□□□□□□□ 
KZ- 321LR] □□□□□□□□□□□□ 

CHM— T2LRSd □□□□□□□□□□□□□□□□□ 



□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□a 
□ □□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□a 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□a 

□ _□□□□□□□□□□ I [□□□□□□□□□□□ 
















□□□□□□□□□□□□□□□□ 

旧ク ッキング fc ーターは火奄使わない 
電磁誘導親熱方 SL 

寒餿 u に馨る醅に、下獅 f 加熱のしく办 j と r 讕理⑩纖イント j m 
綱み < 怒紙 


IHD□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ IHQ □□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□ □□ 




IHD□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ IHQ □□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□□□□□□□□□□□□□□□ IHQ □□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□ 

判 □□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

0 □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

V 1 

□□□□□□□□□□□□□□ □□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

隊 □□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□—□□□□□□□□□□ 1 S - CL □□□□□□□□□ 1 S -8 Q IS-Mm 

□□□□□□□□□□□□a 





□ □□□□□□□□□□ 

IHD □□□□□□□□□□□. 

□□□□□□□ . 


□ □□□□□ □ 


■ 4 

■ 6 

8 


□ □ □ □ □ 


12 




IHD □ □ □ 


□ □□□□□□□ □ 


14 



□ . 16 

□ □□□3D □□□□□□□□□□□□□□□□□ 18Q 21 

□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□ 



□ □□□□□ □ . 22 

□ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 24Q 27 

□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□旧□□□□□□□□口 . 28 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 31 


□ □ □ □ □ 



□ □□□□□□□□□■■■ 

□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□ . 

□□□□□□□□□□□□□□□□ 


…32 

34[] 35 

...36 

38 〇 39 


□ □□□□□□□□ 


□ □ □ . 40 

□□□□□□□□□ 

-~ノ □□□□□□□□□□□□□□□ . 42 

□ □□□□□□□□□ . 44 

□ □ □ □ □ . 46 

□ □□□□□□□□□□ . 48 

□ □ . □□□ 


,□□□□□□□□ KZ -321 LS 口 KZ - S 321 LS 口 CHM - T 2 LS 口 CHM - T 2 LRS □口 □□□□□□■■■ 

■■■■50] 

[□□□□□□□□□□□口 KZ -321 LR 口 CHM - T 2 LRS 口 □□□□□□□. 

■… 51] 












































□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□ IHD □ □ □ 2000 \N 

□ □□□ □□□ □ □□□ □□□ □ □ □ c^p .14015 

□ □□□□□□□□□□ 隊 P. 18 D 27 


■><□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□a 

□□□□□□ 

■><□□□□□□□ IHDDD 

□□□□□□□□a 


^P- 28 D 31 


m 


□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□口 


揚げ物 

切/入 


1250 W 


隊 P. 40 D 41 



5 


〇 〇 □ □ 〇 1550 W 

d □ on □□ ㈣ 训刊 


□□□□□□□□□□□a 

H id □ 3od □ □ 

□ □□□□□□□ X 


1 1 I • ■ ■ ■ 」 し」 L _ 」J 

\ I i^i [►i f^i!►) 

* * 


□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□ 



/no ooooooooooo 


□ IHD □ □ □ 2000 W 0 〇〇〇〇 3000 WO 


□ □□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□ 


□ □□□□□□□□□ 3000 WDDD 


mix 


隊 P. 14 D 27 


□□□□□□ 


H K 
lililillK 


ID □ 9Q □ 55Q □ □ □ □ □ 

□ □ □ □ □ 


■_□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

■»□ □ □ □ □ 3000 WD □ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□a 
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丨 _□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
$□□□□□□□□□□□□□□□□ 



□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 

□ □ 

m nn 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□□ □ 


D D 

D D 
D D 
D D 
D D 
D D 

D D 

PL D D 

_ - □ □ 

□ □口 

D D 

PL D D 

_ - □ □ 

□ 

□ 

□ 


o 


u 


m 


:u 


□ 

D 

D 

□ 

F 

F 

〇 

D 

D 

□ 

□ 

D 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 
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1 □ 

□ □ □ D 

□ □□口 

□ □ □ □ 
□ □ □ □ 

□ □□口 

□ □ □ □ 
□ □ □ □ 

□ □□口 

□ □□口 

□ □ □ X- 


□ 

D 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 

□ D 

□ 口 

□ □ 
□ □ 

□ □ □ 
□□口 
□□口 
□□口 

D D D 

□ □口 

□ □口 

□ □口 

X 


□ 

□ 

□ 

□ 

H 

□ 

□ 



□ 

□ 

□ 

D 

1 □ 

□ 


□ □ □ □ □ 
□ □ □ □ □ 

X □ □ □ □ 
□ □ □ □ 

□ 

□ 

□ □ 
□ 
□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ 

□ 

□ 

□[ 

□ 

□ □ □ 

□ □ 

]□□□□□ 
□ □ □ □ □ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

OI 

FF 


□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 


D 

□ 口 
□口 

□ □ 
□□ 

□□□ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ □ 
□□口 


D 

D 


□ □ 
□ □ 
nnD 口 

□ □□ 

□ □口 

□ □口 

^ /V 























































































































































□ □□□□ 


□□□□□□□□ 
□ 18 -on 



□ □□□ 

18-8〇 18-10 D 


□ □□□ 

□□□□□□□□□□ 



o 


•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□ □□□□□□□□□ c^P-15D 

•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 



o 


□□□□□□□ 
□□□□□□□ 
□ □□□ 


o 

□ □[ 
□ □ 

]□ 

コ 

• 0.8 mm □口 

△ 



• 0.8mniD □ □ □ □ □ 


1 

□□□□□□□□□ 

牛 

□□□□□□□□□□□□ 


△ 


□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□ 

•□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □18 -OD □□□□□□□ □□□□□□ 


o 


X 


X 


•□旧 □□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


△ 


□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□ 


□ □□□□□□□□□□ 


□ □□□□□□ 


鲁旧ヒーター . 材質や底の形状により、使えるなベと使えないなべが'あります。 

また、財団法人製品安全協会の [MS fWT¥l ( MMS ) マークのあるなベをお勧めします。 

鲁ラジェントヒーター… IH ヒーターで使えないアルミや銅なベが'使えますが'、 火力は弱くなります。 
鲁なべをお求めになるとき•お手持ちのなべを確かめたいときは、下の表を參考にしてください。 


miimiriilmiii 


旧□□□口 


1 □ □ □ □ 




6 


4 




□ □ □ 



Qdd □□□□□□□□□□□□ 


□ □ □ 


in 


□ □□□□□ 

□ □ □ □ 

□ □ □ □ □ 




% 


旧ヒーターで使えるなベかどろかを 
見分ける簡单な方法が'あります 

ただし、ステンレス（特に多層なベ）は 
使えると見分けても材質によっては 
火力が弱くなるなベがあります。 




•□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


12 〇 26cm 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


X 


•□□□□□□ 

□□□□□□ 



• □4mm 口 □□□□[ 

コ □□□□□□ 


1 

^Ji 


□4 mmD □ 


• 12cmD □ 

(□□□□□□□□□□□□□□) 


• 0.6mmG □ □ □ □ 

v □ □□□□□□□□□□□□□ 


o 


•□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
lscmnn □□□□□□□□□ 
n ihd □□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□ 


© 


x 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 



nnnnnnnnn 


□ □□□□□ 


□ □□口 


□ □□口 


□ □□口 


□ □□口 


inn □ □ □ 


□ □ □ □ r 


□□□□□□□ 

□□□□□□□□ 



□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 
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□ 
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□ 

□ 
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□ 























































































































































•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


•□□□□□□□□□□□□ 

• 500® 0.56 LQD □ □ □ 

□ □□□□□ 


]□[ 


□ □ 

□ □□□□ 


揚げ物 

切/入 



□ □□□□ 
]□□□□□ 


500 gDDD 



□ □□□□□□ 


□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□ 

■□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□ 


A □口 

□□□□□□□：□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□ 

A □口 

□□□□□□□：□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

■□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


0 ® ® ® 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


❶〇 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


A □口 


□ □□□□□□□□□□ 



一口 

一口 

一口 

一口 





□ 口 

□ 口 

□ 口 
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□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 


□ 

□ 

□ 


□ 

□ 


□ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□□□ 

□□ 

□□ 

□□ 

□□ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 
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□ 

□ 

A 



□ 口 

□ 口 

{0} 


□ 

□ 

□ 

□ 


□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 

□ • 







□ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 
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□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ 

□ □ 
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□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

口 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 





□ 



□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ • 
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「切り忘れ防止 働いて通電が停止する心配がありません。 
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食材を入れたら必ず火力を 「強」 以下に してく ださい。 
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_で豚 


❶なべに豚もも肉塊 (500 g ) • 白ねぎ (1/2 本)•し 
ょうがの薄切り （1 片分)を入れ、つかるぐらいの 
水を注ぎ、塩(小さじ 1) •酒(大さじ 3) を加える。 
❷火力 「強」 で煮立ててアクを取り、 「2」 に落として 
40〜50分 じっくり煮込む。 

ゆで汁につけたまま冷ましてから肉を取り出す。 
* ゆで汁はこして、し、ため物やスープなどに使いま 
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火力調節のポイント 

♦ 6 〜 強… 肉類を焼くとぎなどは強火 
で。 

★旧は火力が強く、強火で焼 
くとすぐに焼き色が'付くの 
で焼き過ぎないよろにしま 
しょろ。 

* フライノ \°ンの種類によって 
は、高温になり過ぎて底面 
が変形することがあります。 

籲4〜6 •••—般的ないため物に。 

籲3〜4 •••卵料理などは中火で。 

★予熱の火力も弱めでフライ 
パンなどが高温になり過ぎ 
ないようにしましょう。 

籲2〜3…中までじっくり火を通すと 
きは、弱めの中火に落とし 
ます。 
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メモ 


火力 「3」 で両面とも 約7 6ヽたをして、火力 

分ずつ 様子を見ながら焼 「3」〜「4」 で両面とも 

く。途中で濃□しょろゆ 5〜8分ずつ 様子を見 

を付け、2〜3回裏返す。なが'ら焼く。 

* フッ素樹脂加工でないフライパンは、焦げ付くことが 
あります。 
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旧は火力が'強いので、ガスコン□の感覚で焼くと焦げ付きます。 
火力は弱めにしましよろ。 
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り、由 

新しい油を使ろ。 

揚げているとき、細かい泡が多く 
出る油は古くなっています。 

_温度 

材料に適した温度で揚げる。 

籲一度に揚げる量 

材料は、油の表面積の半分程度ま 
でに。 

♦でき上がりの目安 

材料が浮き上がり、周囲の泡が小 
さくなったらでき上がり。 
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□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□ 

♦ レリ is! n □□ ^ p .47 n 

!■■■■■■■■ 

•□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□ 


•□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□ □□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□ 





IHD □ □ □ 

J □口 




^ □ 


揚げ物 

切/入 


□□□□□□□□□ 


•□□□□□□□□□□a 


揚げ物 

切/入 


□ □ □ 



◄ 


► 


□□□□□□□□□□ 
□ □□□ 


□□□□□□□□□□□□□□間 

□□□□□□□□□ 


□ □ □ 
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□□□□□□□□ 

□ □ □ 


揚げ物 

切/入 



□□□□□□□ 



•□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□ 
•□□□□□□□□□□□□□□□ 
♦□□□□□□ ^ P -46 D 


•□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□ 

♦ lu ?5 In nn 啄 p .47 d 
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□ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 
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□ 

□ 

□ 
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□ 

□ 
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□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 
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□ □ 
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□ □ 
□ □ 
□ □ 
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功 

D 

D 

D 

□口 
□ □ 

□ 口 
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□ □ 
□ □ 
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□ □ □ 


□ □ □ °C 

□ □□□□□□□□□口 | i|n jcn Jgn inn ign jcjn -inn 



★□□□□□□□ 

★□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

★□□□□□□□ _ 

★□□□□□□ _ 

★□□□□□□□ _ 

★□□□□□□ _ 

★□□□口 

★□ □ □ □ 



•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ SOOgD □ 0.91_0 □□□□□□□□□ 


- c - 

油の飛び散 *9 を少なくするために 

材料に含まれる水分や空気は、加熱されると膨張して破裂し、油の飛び散りの原因になります。 
油の飛び散りやすい材料は、切り目を入れる • 水分をぶき取るなどの下ごしらえをしましよう。 


□ □□□□□□□□ ) 「□□□□□□□ 1 「□□□□□□□□□□□ 


'□ □ 

□ □□□□□□ 
□ □□□□□ 


•□ □ □ □ 
□□□□□□ 
□ □□□□ 

□ 

□ □□□□ 

□ □□□□□ 
□ □□□□ 



•□□□ •□□□□□□□□□□□□□ 

•□□□□□ □□□□□ 
□□□□□□□□□ 



揚げ過ぎに注意 

特に次の材料は揚げ過ぎると破裂します。 

なべに揚げ残しがないように、常に確認しましよう。 

•□□□□□□□□□□□□□□ 

•□ □ □ □ 

•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
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□ □ □ 


□ □ □ 4〇 □ □ 


□ □ □ □. 10 0g 

□□□□□□□□□7D8mmDDDDDD 

□ □□□□□□□ . □ID 

□ 7〇 8 mmD □□□□□間 

□ □□□□□ .50g 

□ □□□□□ 

□ □ . 4〇 

□ 

(□!□□□□ ■■■■■■□ □□□!□□□ 

□ □□. ID □ □ 

!□□□□□□□ 

□ □ □ . 800gD □ 0.9LQ 



/ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□ □ □ 


?□□□□□□□□□□□□□□ 180 DDD □□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□ 
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□ □□□□□□ 120gD □ □ □ □ …… 4Q 


□□□□□□. 

.□ □ 

□ □. 

.4 

□ 


[□ □ □. 

.□ 

□ □ □ □ □. 

.1 

in □ □. 

.□ 


□ □ □ .800 gD □ 0.9 LQ 
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□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□ 




4 □□□□□□□□□□□□間 170 Q □□□□3 DDDDDD 
□□□□□□□□ 
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□ □□. 

.□ □ □ 2 
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□. 

.□□ □ 4 D 5 
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□ r 1 



/□□□□□□□□□□□□間 _□□□□□□□□ 


?□□□□©□□□□□ !□□□□□□□□□□□□□ 
15 D 20 □□□□□□□□□間 


J 2 n □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□ □ □ 


4 □□□□□□□□□□□□間 170 Q □□□□3 DDDDDD 
□ □□□□ 
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*□□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□ 
□□ □ 2 oominn □ □ □ 


j ©□ □□口 
1 □□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


./ 干物 I e つけ焼き I 






□□□□□□□□□□ □□□□□□□□□□□ 
•□□□□!□□□□□□□ 
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•□□□□□□□□□□□□□□□□a 
•□□□□□□□□□□□□□□□a 
•□□□ □□□□□□□□□□□□□□ 
n □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□a 

□□□□□□□□ 



メニューと焼き加減調節 
について 

3つの「自動メニュー」と、焼き加減 
「弱•中•強」の組み合わせで、 
一般的な焼き魚を自動で焼くことが 
できます。 

• 魚の種類•大きさなどにより、 
メニューと焼き加減を選んでくだ 
さい。（暖 P .34) 


□□□□□□ 

•□□□□□□□□□□□ 

^ □□ / 

•□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□30□□間 

「4 J [►—]□□□□□□□□□[ 
■《■30〇 □□□□□□□ □□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ C ^ P .36 D 

□ □□□□□□□□□□□ 

•□□□□□□□□□□□□□ 

□ □ □： C ^ P .36 D 


キー操作は 

_抓枝討。 

♦この場合は、©を押してから約 
15秒後たつと、自動的にスタート 
します。 
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切身/干物 
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□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□口 

□ □ 


□ □ □ 


□ □ 


□□□□□□ 


□ □ □ □ 

□ □ □ □ □ 


□ □ 

□ □ □ 

□ □ □ 

□□□□□□□ 
□ □ □ □ 

□ □ □ □ 

□ □ □ 

□ □ □ □ 

□ □ □ □ 

□ □ 

□ □ □ □ 

□ □ □ 


□ □□□ 250 g □□口 

□ □ □ 400 gD □ □ 


□ □□□□□ 


□ □ □ □ 
□ □ 


□□□□□□□□ 

□ □ □ 

□ □ □ 

□ □ □ □ □ 


□□□□□□□□ 


□□□□□□□□ 


□ □ □ □ 

• ろるめいわしの丸干 
し • みりん干しは 
手動で焼く。 

(暖 P .36) 
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〖市販のみりんづけは 
手動で焼く。 

(隊 P .36) 


□ □□□□ 0 0 0 0 0 


□□□□□□□□ 



□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□ 


秦厚みのある魚は、表面が'焦げやすいので、 厚さ 4 cm 以下に する。 
修川魚は、焼く直前に塩をふる。 

♦あじなどは、表面に切り目を入れるときれいに仕上がる。 


► 


切身/干物 



♦厚みのある魚は、表面が焦げやすいので、 厚さ 4 cm 以下に する。 
♦皮の付いている切り身は、 

皮に切れ目を入れると火の通りが 
よくなる。 

♦焼き網に載せるときは、皮面を下にして焼くと尾が反らずに焼 
ける。 
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しようゆ…大さじ4みりん…大さじ3 
酒…大さじ1砂糖…大さじ2 
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□ □□□□□ 啄 P.380 39 〇 



切/入 


手動〇弱中強 






©□□□□ 

残り <c 

□ □□□□□□□□ 1 DD 30 D 

❺ ■■■!□ □□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□ 

□□□□□□□□ 

手動〇弱中強 
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□□□□□□□□□□ 

□ □□□!□□□□ 

□ □□ 

© ■■■□ □□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□□□□ 啄 P .380 39〇 
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mm 
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〇 〇 籲 

切/入 


□□□□□□□□□ 


36 







手動を使ったときの□—スターの火 


! 


■ ■ 

1 

み 



1 

t □口 


980W 1260 W 1550 W 


•□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

•□□□□□□□□□□□□□□□□[ 

□□□□□□□□□□□ L 
•□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□口 
□ □□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□ 


111111111 







□ 

D D D 
D D D 
D D D 
□ □ □ 
D D D 
D D D 
D D D 
D D D 
□ □ □ 
D D D 
D D D 
□ □ □ 
□ □ □ 

□ □口 

□ □口 

D D 


D 


□ 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

D 

〇 

3 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 

□ □口 

□ □口 

□ □口 

□ □口 


D 

D 

□ 

□ 

D 

D 

□ □ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ □ 

_—- r 


□ I 


□ 

D 

D nn 

□ 口 

□ □ 

□ 口 

□ □ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ □ 
□ □ 
□ □ 


6 

4 


mD 

□ 

P □ 

琢 □ 

B n 

□ 口 

□ □ 
□ □ 

□ D 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


□ □ 
□47 
□P. 

□塚 

nB 

□ 口 

D 

□ 

□4 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


3 



□ 

□ 

□ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

























































































































□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□ 

4 cmn □ □ 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□ □□□□□□□□□ 


♦調味料などによって焦げやすいものがあるので、様子を見ながら 
焼ぐ 


/ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

2口3° □□□□□□□間 


たれ 


しようゆ•みりん…大さじ4 
砂糖 . 大さじ1 



JD □□□□□□□□□□□□□ 


はまぐりなど、開くとヒーターに当たるような貝類は焼かない。 


2口3° □□□□□□□間 

しようゆ • みりん…大さじ4 
酒•砂糖…大さじ1 


たれ 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 



□ □ □ □ 

□ □□4 cm 


□ □ □ □ 

□ □□4 cm 


□□□□□□ 

□ □□3 cm 
1口 □100 q 


參なすの表面に竹串などで穴を開けて、 
破裂を防ぐ。 



>4〜5分たったら、八ケでしようゆを塗る。 
〖冷凍ものは、アルミ箔で包んで長めに焼く。 


□□□□□□ 


□□□□□□□□ 


□□□□□□□□ 



□ □ □ □ 

□□□□□□□□□□□□ 

□ □ □ □ 1 5 cmx 10 cm 

□ □□ 250 g 


□ □ □ 

□□□□□□□□□□□□ 

□ □ □ □ 1 5 cmx 10 cm 

□ □□ 250 g 


•□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□ □ 


If « ^ 


□ 


6 口 


2 D 


弱 


4 Q 8〇 


7 Q 10〇 


8 Q 10〇 


強 


7 D 90 


2 DD 


強 


8 Q 10〇 


5 D 


強 


ion i2u 


6 口 




i 2 n i 5 n 


2 口 


If 


17 口 20 口 


2口 




16 Q 20口 


3口 


強 


15〇 20〇 


3 D 


強 


20〇 25〇 


4 D 


強 


10 D 15 Q 


□ 

□ 

D 

D 

□ 

D 

D 

□ 

D 

D 

□ 

□□口 
□ □ □ 
□ 口 □ 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 




□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
/ 2 






□ □ 




□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 


□ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 


38 


39 

















































































































































□□□□□□□□□□□□□ 


40 




□ □□□□□□□□□□□□[ 


[ 




0.0 

_ ■鐘 

弱中強 




]□□□ 


( 


]□□□□□□□□□□□ 


1 

1 

1 

□ □ 

[ 

□ 


( 








1 

f ? 


1 

K 




]□□ 


(?〇 

If ?強 


念 


□ □□□□□□□□□□□□□□□ □ n □卿 .420 


ラシエントの火力 




- - 



D 

D 

D 

□ 

□ 

□ 

D 

D 

D 

□ 

□ 


□ 

□ 

□ 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 


2 


□ □ 

^ □ 

□ □ 

□ 

□ 

□ 

□ 


*0 


□ 

□ 

□ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


J 







□ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 


□ 

□ 

〇 

4 

□ 

〇 

□ 3 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 


□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ □ 
□ □ 


4 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

D D 

□□ 

□□ 

□□ 

□□ 

□□ 

D D 

D D 

D D 

□ □ □ 

□ □ □ 

Hnlnl □ 

I □ □ 



































































































□ □□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□□□□ 


□ 

□ 

□ □□ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □□ 

□ 口 

□ □ 

□ □ 

□□□ 

□ 口 

□ □ 
□ 
□ 
□ 


□ 口 

□け 


□ 


P 


□□ 隊 

□□□ 

□ □ 
□ I 


□ 

□ 


□ □ 


□ 

n JI 

□□ 口 

□□ □□ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


□ 

□ 

□ 


□ 

□ 


□ 

□ 

□ □ 
□ □口 

DnD 
□□ □ 
□□ □ 
□□ □ 
□□ □ 
□□ □ 
□□ □ 
□□ □ 
»□□»□ 


□ 

□ 

□ 

□ 

= 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


〇〇 

□間 

□□ 

コロ 


〇〇 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 


□ □ r 


□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 



43 





























































□□□□□□□□□□ 

2 onnnnnn 


❷ □□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□ 



•□□□□□□□□□□□□□□ 
n □□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□ □□ 


□□□□□□□□□□ 


€>□□□□□□□□□□ 
□□□4 d □□□□□□ 
□□□□□□□□□□ 
□ □□□ 

□ 


] □口 

通 


•□ □□□□□□□□□□□□□□□□□□! 


nnnnnnnnnnnnnn 










D D 

J 


□ □ 


□ 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


m 

D 

D 

D 

D 

D 

D 

D 

D 

D 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 



5 

4 


□ 
□ 

D 
D 


D _ 


D 
D 
4 D 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


❸ 


D 

D 

D 

D 

D 

D 

D 

D 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


□ 

□ 

D 

□ 

D 

□ 

□ 

D 

□ 

D 

□ 

D 

D 

□ 

D 

□ 

□ 


□ 

□ 

□□ 
□ 7 
□.4 

□9- 

□啄 

□ □口 

□ □ [ 
□ □ [ 


U 


□ 口 

□ 口 

□ □口 

□ □口 

□ □口 

□ □口 

□ □口 

□ □口 


□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


□ 

□ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 





□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 


B 

□ 

D 

D 

□ 

□ 

□ 

D 

D 

D 

□ 


□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 


□ 

□ 

□ 

□ 


□ 

□ 

□ 

D 

D 



□□□□□□□□□□ 


•□ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□：□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□[□ 


□ □ □ 

□ □ □ □ 

□ □□□□□ 

□□□□□□□□□□ 

AZE 99-264 

1,100 □ 

□ □ □□□□□□□ 

AZC 83-224 

1,7000 

□ □ □ □ □ 

KZ - JJ 112-264 

2,0000 


□ □ □ □ 20020 12 D □ □ □ 




□ □□口 


□ □□口 




□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

2 





□ 

□ 

□□□ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 

□□□□ 
匸□口 

□ □口 

□ □ □ 

□ □ □ 
□ □ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 


□ 

□ 

□ 


匸□口 

□ □口 


D 

□ 

□ 

□ 

D 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 
□5 
□.4 
D P 

□ □ 
□ □ 
□ 

□ □ 

□ 

□ □ 


□ 

□ 

D 

□ 

□ 

D 

□ 

D 

□ 

□ 

□ 

D 

□ 

□ 

□ 

D 


D 

□ 

□ 

□ 

D 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ □ 

□ 口 

□ □ 


□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 


44 













































































































IHD □□□□□□□□□□□□□ 
□ □□□□□□ ...n 30 n 


■ ■■口 45 口 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□ □ □ 

□□□□□□□□ 

□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□ 

□□□□□□ 

IHD □□□□□□□□□□□□□ 
□ □□□□□□□ ^ P .7 D 


□ □ 4800 W 口 

□□□□□□ 


□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□ 


□□□□□□ 



□ 

□ 

□ □ □ 

□ □ □ 

□ □□□□□□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 

□ □ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

[□□□□□□□□□□□□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 

m 






□ 

□ 

□ □ □ 

□ □ □ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 







□ 

□ 

□ □ □ 

□ □ □ 

□ □□□□□□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 

□ □ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ □ 

□ □ □ 

□ □ □ □ □ 




















□□□□□□□□□□□□ □□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ □□□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□a 

□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□ 

@□30 □□□□□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□ 




□□□□□□□□□ 

□□□□□□□ 

□□□□□□□□ 


D 


□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□ 


♦ 


□□□□□□□□ 


□ □□□□□OFF 


□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□ 




□ □□□□ 

• □□IHDDDDDD 

□□□□□□□ 







□ □□□口 


□ □□□□口 


□ □ 
□ □ 



□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ 

□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 
□ □ 




□ □ 

□ □ 

□ 口 

□ □ 

IH □口 

□ □口 

□ □口 


□ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 


□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ 

□ □ □ 

□ □ □ 

□ □ □ 

□ □ □ 




D 

□ 

D 

D 

□ 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 口 

□ 
□ 
□ 

□ 

□ 
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❶ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ iu isId □ □ □ □ m 

❷ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□□□□□□□□□ nnnnnnnm 


•□□□□□□□□□ 

□□□□□□ 



□□□□□□□□□□□a 

□□□□□□□□□a 


□ □□□□ 


•□IHD □□□□□□□□□ □□□IHQ □□□□□□□□ □□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□□□□□□□□□ □□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□□□ 

!□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□ 


□□□□□□□□□ 


•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
©□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

❷ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ □□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

«□©□ □□□□□ranaa □□□□□□□□□□□□□□□ □□□□□□□ 

•□□□□□□□□□□□□□ ■□□□ ^ P -48 QD □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□ 


•^Jlslnnnnnnnnnnn 

□□□□□□□□□□a 

□□□□□□□□□□□□□a 

□□□□□□□□□a 



□ □□□□□□ off 


□ □□ □□□ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


LI Jb 


□□□□□□□□□ 


■uuuuuuuuuu uuuuuuuu 


□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□a □□□ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 



LJ 04 


□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□ 


Ut 1 


□□□□□□□□□□ 

□ □ 

LI 

□ J •三 1 □□□□ 


♦ 


□□□□□□□□□ 
□ □ 


♦ 


il !r! ii 


□ □IHD □□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□ 


•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□a 

•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□a 

□ □□□□□□□□□□□口 ^ p .43 n 


□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□□ 200 m 旧□□□□□□□□□□口 

□ 隊 P .360 

□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□ 

• □□□□□□□□□□□□ 

切 1 入 □□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□ 

©□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

©□□□□□□□a 

•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 




□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□ 



M 〇 
U < 

□ □□□□OFF 

M tU 
U < 1 


□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□ 


■■口 ihd □ □ n 


□ □□□□2 mm □□□間 
□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□ 

□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□ 

□ □ 

□□□□□□□□□□□ 

!□□□□□□□□□□□□□□□□□[ 

」□□□口 ^ P .42 Q 43 L 

□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□a 

□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□ 


nnnnnnnn 


□ コ□口 
□ ] □ □ 
□ コ□口 
□ ] □ □ 

□ 3 □口 

□ □□口 

□ □□口 

□ □□口 

□ □□口 

□ □□口 

□ □□口 

□ □□口 

□ □□口 


□ 

□ 
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□ 
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□ 

□ □ 















































































































































































□ □□□□□□□□□□□□口 


□□□□□□□□□□□□□ 

□ □□□□□□■■■ 

□□□□□□□□□□ 

□□□□□□□□□ 


□ □□□□□□□□□□□□□間… 
•□ □ □ 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

•□□□□□□□□□□a 

□□□□□□□□□□□□□a 


□ □□□□□ m 啄 p.460 □□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□ 

□□□□□ 圖 □□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□□□□□□□□□□□ 

□ □ 


□ □ 


□□□□□□ 

□ □ □ 

□ □ □ □ □ 

□□□□□□□□□ 


3650 Q Q Q 9 Q □ 20 Q 

□ 口％=姻 0120-878-365 

■ □□□□□ phs □□□□□口 穷 6-6907-1 187 

fax =$遞01 20-878-236 


Help desk for roreian residents in Japan 

□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 

Tokyo (03) 3256- 5444 Osaka (06) 6645- 8787 
Open : 9:00 -17:30 (closed on Saturdays / Sundays/national holidays ) 







□ □□□□□□□□□□□和□□□□□□命 □□□□□□□□□□□□和□□□□□□□□□命 
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sn □口 

1 H □口 

】 p □口 

-D D □ 

〕□□口 

3 D □ 

】 □ □ □ 

-D D □ 
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□ □□□□□□□ 


□嘞 □□□□□□□□♦ 

2 D □17-7 

S (011)894-1251 

□嘞□□令 
□1 □令 

S (0166)31-6151 


□ □命 □□□ 19ロロ 1 □□令 

S (0155)33-8477 

□ 口 命□□□□□ 589間241. 

□□□□□□□□□□□□+ 

0(0138)48-6631 


□ □命□□□□□□□令 □ 

3-7-10 

S (017)739-971 2 

□□命 □□□□□□□ 2□□斗口 

0(018)826-1600 

□ □«□□□□ 13 QD 30-3 D 

S (019)639-51 20 


□嘞 □□□□□□□□♦ 

7-4-18 

0(022)387-1117 

□命□□□□□□□□令 
3 Q □12-2 

0(023)641-8100 

□嘞□□□□□□□□令 
□ □ m 65 

S (0243)34-1 301 


□ □ 嘞 □□□□□□194-20 

0(028)689-2555 

□ 口 嘞 □□□□□ 229-1 

S (027)352-1 109 

□ 口 命□□□□□ 309-2 

0(029)225-0249 

0(0298)64-8756 

□ □ ^□□□□2〇〇4-2 

S (048)728-8960 


□ □#□□□□□□□□□172 

S (043)208-6011 

2 D □ 26-17 

0(03)5477-9780 

□ 口 命 □□□□□〗□□ 1-27 

S (055)222-51 71 

3-16 

S (045)847-9720 

□ 8-14 

S (025)286-0171 


□嘞□□□□□□□□□令 
□ D 3〇 □ 80 

S (076)294-2683 

□嘞 □□□□ 1298 

0(076)432-8705 

□嘞□□□□侧112 

— S (0776)54-5606 

□ #□□□□□□ 7600-7 

0(0263)86-9209 

□嘞□□□□765 

0(054)287-9000 


□ □□命□□□□□□□□□令 

8-10 

S (052)819-0225 

□ □铜□□□□□□28 

S (0564)55-571 9 

□ □命□□□□□□□□令 

□ □□□2 DD 30 

0(058)323-6010 

□ □#□□□□□ 3〇 □ 82 

0(0577)33-0613 

□ □ 命 □□□□□□□ 1920-3 

S (059)255-1 380 


□ □命 □ □ □ □ 6[] □ 2-1 

0(077)582-5021 


□ □ 命 □□□□□□□ 404-2 

0(0743)59-2770 


□ □ 命□□□□□□□□□□□♦□□□命 □□□□□ 499-1 

k . -7-1 A / \ ^ ^ I — A 八 


71-4 

S (075)672-9636 

□ □ 命 □□□□□□□ 聊 < 

S (06)6359-6225 


S (073)475-2984 

□ □命 □□□□□□：□ □令 

， 3 D □ 2-6 

0(078)272-6645 


□ □ 嘞 □□□□ 295-1 

0(0857)26-9695 

□ □ ^□□□□4〇〇2-33 

0(0859)34-2129 

□ 口 ^□□□□□182 DD 14 

0(0852)23-1128 

□ □^□□□□□416 

S (0853)21-31 33 

□ 口 ^□□□□□ 327-93 

0(0855)22-6629 


□ □命□□□□□□□□令 

□ □ 807 

0(086)292-1162 

□□命 □□□□□□□ 8□□斗 

13-20 

0(082)295-5011 

□ □□□□□□ 447-23 

S (083)986-4050 


□ □«□□□□□ 152-2 

0(087)868-9477 

□ □♦□□□□□□□□♦ 

□ □□ □ □ 108 

0(088)698-1125 


□ □ «ロロロロロロロ331-1 

0(088)866-3142 

□ □ 命□□□□□□750-2 

S (089)971-21 44 


□ □命□□□□□_::口48 

0(092)593-9036 

8 9 6-2 

S (0952)26-91 51 

□ □«□□□□ 1949-1 

S (095)830-1 658 

□ □ # DDDD 4 DD 8-35 

0(097)556-3815 

□ □#□□□□□□□□♦ 

□ □口 366-2 令 

® (0985)85-6530 




□ □ 命□□□□□口 12-3 


0(096)367-6067 


□ □♦□□□□ 18-11 


S (0969)22-31 25 


□ □□ 免□□□□□□聊令 


5-33 


0(099)250-5657 


□ □ 命□□□□口 1 〇 -1 


S (0997)53-51 01 







□ 口 命 


S (098)877-1 207 


□ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□# 


0602 
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□ □□□□□□□□□□□□□ DIHQ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
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•□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□a 

□□□□□□□□□□□□□□a 

□□□□□□□□nnnnnnnnnnnnnm 


□ □□□□□□□□□□□□□ 

KZ-321 LSg KZ-S321 LSg CHM-T2LSn CHM-T2LRS 
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•□ 旧□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□間 
□ □□□□□□□□□□□□□□□ IHD □□□□□□□□□□□□□□□□□□!□□□□□□□□□□□：□ 

色 □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


•□□ 旧□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□間 
□ □□□□ 4800WQ □□□□□□□□□□□□□□ IHQ □□□□□□□□□□□□□□□□□□□]□□□□ 

□□□□□□□□□□□□□□ 色 □□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□□ 


□ □ 


□ □ 

□ □ 200VQ 50-60 HzD □ □ 

□ □ □ □ 

4800 W 

□ □ □ □ □ □ 

□ 599 mmx 〇 □ 563mmx 〇 □ 232 mm 

□ □ □ □ □ 

□ □ □ 

□ □□□□□ 

□ 2 20 mmx 〇 □ 2 95 mm 

□□□□□□□□□□ 

□ □ □ 

60 mm 

□ □ □ □ □ 

2 0.5 kg 

DIHDDDD ]_□□□ 

□□□□□□□□□ 

□ □□□□ 

□ □ □ □ 

200 0 W 

2000 W 

1250 W 

1550 W 

1 □ □ □ □ 

300 0 W 

□ □ □ □ 

□ □ □ 

snnnn 

120 WD 0 0 2000 W 

8 □□□口 

120 WDDD 2000 W 

3nnnn 

340 WDDD 1250 W 

980 WQDD 1550 W 

□ □ □ □ 

9nnnn 

120 WDDD 3000 W 

□□□□□□□ 

□ □□ 


7D □ □ □ 

1400 200 °C 






□ □□□□□ 

ID □ 9n □ 550 

ID □ 9D □ 550 
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□ □ □ □ 

□ □□□□□ IH □□□□□□□□□□□□□□ 
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□□□□□□ 
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•□□□□□□□□□□□□□□ 

► 
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□ □□□□□□□□□ □□□□□□□□□□□□ 
□ 6512271 □□□□□□□□ IQ D5D IQ 
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